
 
 

 

         
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

RATAFIA 
 CHAMPENOIS  

ELABORATO A BASE DI PINOT MEUNIER 

 
 

 
Bottiglia (700 ml) in cofanetto litografato 

 

ELABORAZIONE 

• L’ASSEMBLAGGIO 
Questo Ratafia è un vino liquoroso a base di Pinot Meunier. 

Suggerito da Jean Diot, ti invita in un universo ricco e complesso. 

 
 

 

DEGUSTAZIONE 
 

• AL NASO 
Al naso si esalano miele fresco di acacia, fiori d'arancio e frutta e 

alcool.. 
 

• IN BOCCA 
Golosa e complessità in bocca. Vi trasporta in uno viaggio nelle 

Antille Francesi: Sapori Rhum assemblato con buccia di arancia e 

lime che incantano il palato. 
 

• ABBINAMENTI CONSIGLIATI CON I CIBI 
Troverà il suo posto tra le bevande spiritose audaci o nella cucina 

sofisticata, con foie gras caldo o in insalata di frutta esotica fresca, 

per sedurre i buongustai. 
 

• LA PAROLA DEL “CHEF DE CAVE” 
Ricco e complesso, ricorda certe acquaviti.  

Un bell'equilibrio e una bella armonia fanno di questo ratafia un 

alcol sofisticato, vivace e seducente. 

 
 

 


